VIEDMA, 28 DE JUNIO DE 2005
VISTO:

El Expediem& 26.407-DEP-96 y su agregado N° 14.692-DNM-8&l
Registro del Consejo Provincial de Educacidande se tramitan las creaciones y supresiot
del Centro de Formacion Profesional N° 1 de Sato€ale Bariloche, y

CONSIDERANDO:

Que por ResauncN° 3398/00 se aprobaron los planes dadestde las
especialidades de Formacion Profesional quelictan en el Centro de Formacién Profesion
N° 1,

Que por Resdnd\° 1025/01 se modificd la duracion de ptenes de
estudio de todas las especialidades de Fasmderofesional aprobadas en la resolucién N
3398/00;

Que la Direatidscolar solicita la incorporacion de 2 asorcatedra de
la asignatura Bromatologia, en los cursos de CocReposteria;

Que la prepta antes mencionada tiene como objetivgjorar las
competencias de los egresados, brinddnd@onocimientos acerca de manipulacipn
conservacion de alimentos;

Que la Direaridle Nivel considera superadora la pra@ayesvalando
la misma;

POR ELLO:
EL CONSEJO PROVINCIAL DE EDUCACION
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- MODIFICAR, a partir del presen ciclo lectivo el Plan de Estudio d

COCINA y REPOSRA, creados por Resolucion N° 3398/§0 su
modificatoria Resolucion N° 1025/01, que obeanel Anexo | de la presente de la preser
resolucion.-

ARTICULO 2°.- APROBAR los programas de cont@sidde la asignatura Bromatologia qt
integra el plan dstudio de las especialidades que figurarelerarticulo 1°
de la presente resolucion.-

ARTICULO 3°.- REGISTRESE, comuniquese, figtese al establecimiento por |
Supervision Escolapesdiva de la Delegacion Regional ANDINA, y
Archivese.-

RESOLUCION N%2323
DNM/dm.-

Prof. Lady Romero Fernandez
Presidente
Consejo Provincial de Educacion
Provincia de Rio Negro

Teresa Basterra de Galdon
Secretaria General
Consejo Provincial de Educacion
Provincia de Rio Negro



ANEXO | — RESOLUCION N2323

Plan de Estudio Especialidd@OCINA
Certicacion Cocina
Duracién Un (1) afio.

ASIGNATURA CARGA HORARIA
Matematica 2 hs.
Lengua 2 hs.
Relaciones Humanas 2 hs.
Conocimientos Comerciales y Bancarios 2 hs.
Inglés 2 hs.
Portugués 2 hs.
Cultura General 3 hs.
Practica de la Especialidad 30 hs.
Bromatologia 2 hs.
Total 47 hs.

Plan de Estudio EspecialidddEPOSTERIA

Certicacion Reposteria
Duracion Un (1) afo.

ASIGNATURA CARGA HORARIA
Matematica 2 hs.
Lengua 2 hs.
Relaciones Humanas 2 hs.
Conocimientos Comerciales y Bancarios 2 hs.
Inglés 2 hs.
Portugués 2 hs.
Cultura General 3 hs.
Practica de la Especialidad 30 hs.
Bromatologia 2 hs.
Total 47 hs.




ASIGNATURA BROMATOLOGIA

EJES

CONTENIDOS

HIGIENE PERSONAL

Cuidedo de la salud y registro ¢
enfermedades. Areas de la higiene persg
manos, oidos, nariz y boca. Herid
Habitos: Fumar, comer, hablar. Roj
Educacion Higiénica.

INTOXICACION ALIMENTARIA

Enfermedades transmitidas por aliment
Las bacterias. Factores ambientales
condicionan  su  desarrollo. Principa
enfermedades asociadas a distin
elementos. Prevencion. Zona de pelig
Temperaturas criticas. Como mejorar alimer
gue  seran consumidos  sin cocc
previa.

MANEJO SEGURO DE LOS ALIMENTOS

Lavado de alimentos. Almacenamiento
depdsito y en camara de frio. Rotaci
Fechas de vencimiento. Uso de sobrar
Clasificacion de los alimentos segun
riesgo. Nociones béasicas de métodos
conservacion.
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DESENO:

Disefio higiénico de las instalaciones que
utilizan para preparar alimentos. Disefio
locales para almacenar basura. Zonas frig
zonas calientes. Vestuarios Yy sanitar
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Materiales higiénicos.




